
Les Bols de

la Vieille Digue

Le Marché de

la Vieille Digue

Les Assiettes de

la Vieille Digue

Les gratinées
Nos extras salés

Nos extras sucrés

Notre

formule

Apéro

Les Huîtres

Moules de bouchot, 500g.
Coques, 500g  (selon la saison).
Palourdes, 500g.
Soupe de poisson

Bulots, la portion.
Crevettes Roses, 8 pièces.
Crevettes de Madagascar, 6 pièces.
Tourteau, la pièce.
Araignée, la pièce.
Homard portion, environ 500g

Rillettes de la mer, artisanales, au choix.
- Sardines.
- Saumon.
- Maquereau.

Assiettes de Didier 
6 huîtres fines n°3, bulots, 6 crevettes, 3 palourdes.

Assiettes de Patrick
6 huîtres fines de mer N°3, bulots, 4 crevettes
de Madagascar, 3 palourdes, bigorneaux.

Plateau de Louis, pour 2 personnes.
8 huîtres fines de mer N°3, 6 palourdes, 
bulots, bigorneaux, 8 crevettes roses.

Plateau de Jean-Louis, pour 2 personnes.
8 huîtres fines de mer N°3, un homard portion, 
6 palourdes, bulots, bigorneaux, 8 crevettes roses.

Huîtres Beurre Escargot, 6 pièces.
Huîtres gratinées du moment, 6 pièces.
Palourdes gratinées, 6 pièces.

Fish & Patatoes
Pommes de terres grenailles

Riz au lait, de la Maison Roupsard.

Glace : 	- une boule
- deux boules
- trois boules

(vanille - chocolat - café - fraise - framboise - cassis 
citron - praliné - rhum raisin - caramel).
Supplément crème fouettée ou coulis

Liégeois : Chocolat, café, caramel.

1 verre de Sauvignon
+ 6 Huîtres, Numéro 3.
    ou 6 crevettes roses

 ou Bulots-mayonnaise

Fines
Numéro 4 (petites)
Numéro 3 (moyennes)
Numéro 2 (grandes)

Spéciales
Numéro 3 (moyennes)
Numéro 2 (grandes)

100% nées
en mer

9.90€
10.90€
16.90€
11.90€

Tarif au tableau 
7.90€

13.90€
21.90€

Tarif au tableau 
Tarif au tableau

8.50€

19.90€

25.90€

Option araignée
45.90€

Option tourteau
52.90€

Tarif au
tableau

9.90€
9.90€
9.90€

15.90€
3.90€

6.90€
2.50€
4.50€
6.50€

1.50€

6.90€

9.90€

x12
10.90€
12.90€
14.90€

x12
15.90€
17.90€

x6
5.90€
6.90€
7.90€

x6
8.90€
9.90€

Retrouvez tous nos fruits de mer en livraison express,
à domicile partout en France sur pourdebon.fr



*en cours de Conversion Agriculture Biologique
Nos boissons ne peuvent êtres servies qu’en accompagnement d’un de nos plats.
Prix en TTC

Cidre

Champagne

Cidre Brut, La BOUTEILLE (75cl)
LA BOLLÉE (20cl) : 3.90€

Champagne Haton Héritage brut AOP,
bouteille 75cl.

12.00€

49.00€

Les Bières

Les Boissons

Les Boissons

Chaudes

Jupiler, pression 25cl.

La chausey, pression 25cl.

Bière du moment, pression 25cl.

La Jolie Blanche, bouteille 33cl.

Drakkar Cola, 27,5cl.

Drakkar Thé Pêche, 27,5cl.

Jus d’Oranges Bio, 25cl.

Drakkar Limonade, 27,5cl.

Jus de Pomme Bio, 25cl.

Sirop à l’eau (grenadine, menthe, citron ...)
Perrier, bouteille eau gazeuse 33cl.
Badoit, bouteille eau gazeuse 50cl.
Badoit, bouteille eau gazeuse 1L.
Evian, eau plate 50cl.

Evian, eau plate 1L.

Supplément sirop ou rondelle

Café
Thé

3.10€
3.90€
5.50€
6.90€

3.60€
3.60€
3.60€
3.60€
3.60€ 
2.20€
3.60€ 
3.60€ 
4.60€
3.00€
3.50€

0.30€

1.60€
4.50€

Les Vins Blancs

Les Vins Rosés

Les Vins Rouges

Sauvignon 
L’Escarigue, IGP D’OC 
Le verre (12,5cl) : 2.90€     La carafe (50cl) : 11.00€

Muscadet Sèvre et Maine sur Lie 
Les Chantelleries, AOP 
La BOUTEILLE (75cl) : 15.90€

Sauvignon Chardonnay 
St Lannes, Côtes Gascogne, IGP 
Le verre (12,5cl) : 4.50€     La BOUTEILLE (75cl) : 22.00€

Quincy 
Domaine Lecomte AOC * 
Le verre (12,5cl) : 5.50€      bouteille (75cl) : 27.00€

Saint-Véran 
Domaine Paradis, AOC 
Le verre (12,5cl) : 5.90€      bouteille (75cl) : 30.00€

Reuilly 
Les Chênes, AOC BIO 
bouteille (75cl) : 39.00€

Gris Blanc 
Gérard Bertrand IGP Pays d’Oc 
Le verre (12,5cl) : 3.80€      bouteille (75cl) : 19.00€

Côtes de Provence 
Esterelle, château du Rouet, AOP 
Le verre (12,5cl) : 5.50€      bouteille (75cl) : 27.00€

Cabernet D’Anjou 
La Petite Roche, AOP 
bouteille (75cl) : 19.00€

Vin du moment au tableau


